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Restauracja Kapitan Cook ma zaszczyt zaprosié na
Kapitanski Bal Sylwestrowy 2016/2017

Nasz Szef kuchni zadba o Panstwa podniebienia wykwintnym i
wyszukanym menu a catos¢ uzupetni odpowiednio przygotowany
repertuar muzyczny. 1o wazna i nieodlgczna ‘czgs¢ kazdego balu. U
nas jak co roku zagra profesjonalista i pds]'onat muzyki D]Q)amian,
ktory buduje nastréj z -kazdym kdlejn))m. utworem . Na ‘parkiecie

zagoszbzq taneczne przeboje wszechczasow, od rock'n'rolla, przez disco .

.Zat ’7 0, lekkle i przy]emne ‘lata ‘80 oraz wybrane hlly z kolejnych dekad :
: ' CVybory kroﬁ’ krolowe] Balu : A




Wykwintna kolacja serwowana na ciepto

Bulion z kaczki z kotdunami

Danie gléwne:

Sztufada z dzika w sosie borowikowym
Kasza gryczana prazona z bekonem i cebula
Suréwka z burakow czerwonych

Zakaski zimne podane do stolu:

Migsiwa marynowane debowym dymem z naszej wedzarni
Sery oraz rozmaite sery plesniowe
Tartinki z wedzong pastg szefa kuchni po staropolsku
Roladki z tososiem wedzonym
Delikatny serek bazyliowy w otoczce ze Swiezego ogorka
Rolowany bekon z akompaniamentem rodzynek
Kurczak pieczony ze szpinakiem i orzechowg skorka
Jajka w sosie tatarskim
Satatka z kurczakiem i ryzem w towarzystwie ananasa
Smalec, ogorki, pieczywo

Szwedzki bufet:

Owoce, owoce tropikalne
Ciasto: sernik,szarlotka
Ciasteczka koktajlowe

Napoje:

Soki owocowe, napoje,woda, kawa, herbata /bez ograniczen
Alkohol:Wdédka Luksusowa 250 ml/ os
O pdinocy butelka wina musujacego 0,7 1/ 4 os

Restauracja wyraza zgode na przyniesienie wlasnego alRoholu

Koszt: 229.pln/05 _ . . 4 Start: 20.30



