Kolacja Sylwestrowa
(odbedezie sie jezeli pozwola na to przepisy)
31.12.2020, godz. 19.00- 24.00

Cena 180 zl/os.
Bezplatna rezerwacja. Mozliwo$¢ bezkosztowej anulacji do dnia 28.12.
Przy pelnej wplacie do dnia 10.12- rabat 15% (w przypadku anulacji do 28.12 zwrot pelnej

wplaty)
W przypadku grupy 15-20 0s6b mozliwo$¢ rezerwacji sali na wylacznosé
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Zimna przystawka
Piers z gesi pieczona na r6zowo podana z chipsem
razowym, musem gruszkowym i tymiankiem
Goraca przystawka
Wolowe chili con carne podane na placku
ziemniaczanym z kwaéna $mietang
Zupa
Krem z pieczonej papryki podany z gorgonzola
flambirowang brendy
Danie gléwne
Rolada wolowa nadziewana borowikami/ sos z
czerwonego wina/ zlociste kopytka/ buraczki
karmelizowane miodem z orzechami Pinii
Deser
Karmelowe jablko pieczone podane z cynamonem
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Menu I1
Zimna przystawka
Tatar z suszonych pomidoréw z grillowana cukinig i
baklazanem podany na grzance razowej z kolendra
Goraca przystawka
Pieczone plastry lososia podane z pomidorkami
cherry, bazylia i oliwa truflowa
Zupa
Krem z pieczonej papryki podany z gorgonzola
flambirowang brendy
Danie gléwne
Poledwiczka z dorsza duszona na masle z

IO 1 tymiankiem/ risotto dyniowe/ por z zielonym

&U4L | groszkiem
X / Deser
Karmelowe jabtko pieczone podane z cynamonem
Menu IIT (weganskie) &@ ‘

Zimna przystawka
Tatar z suszonych pomidoréw z grillowang cukinig i
baklazanem podany na grzance razowej z kolendra
Goraca przystawka
Caponata z chipsami kukurydzianymi
Zupa
Krem z pieczonej papryki z tofu flambiorawanym flﬁ[
brendy =
Danie gléwne
Golabek z warzywami, czerwona soczewica i
grzybami w liciu kapusty wloskiej/ puree z
ziemniakow i selera
Deser
Karmelowe jabtko pieczone podane z cynamonem

Do kazdego zestawu
Kawa, herbata- bufet
0Od godz. 21.30
Stolik wiejski
Swojskie miesa i kielbasy wedzone w dymie, metka, smalec, watrobianka, pasta z makreli,
humus, warzywa i dodatki do samodzielnej kompozycji salat

O polnocy toast lampka Prosecco



Karta podstawowych alkoholi i zimnych napojow

Zimne napoje
Sok pomaranczowy i jablkowy- but. 0,251- 6 zl, dzbanek 1,251- 15 z}
Napoje gazowane- but. 0,251- 6 zt
Woda gazowana i niegazowana- but 0,331- 6 zl, but 0,751- 12 z}
Lemoniada 0,31- 12 z}
Lemoniada mango/ truskawka 0,31- 14 z}
Red Bull/ Burn- 0,251- 12 z}

Alkohole
Wodka Wyborowa- 4cl- 8 zl, 0,51- 60 zi
Finlandia- 4cl- 10 zl, 0,51- 90 z}
Zubréwka 4cl- 10 zt
Jameson- 4cl- 10 zl, 0,71- 120 z}
Jack Daniels- 4cl- 14 zl, 0,71- 170 z}
Jagermeister 4cl- 10 zi

Whisky/ rum/ gin/ zubrowka+ soft- 15 zl
Tequilla 4cl- 10 zt

Aperol Spritz- 25 zi
Mojito- 20 z}
Margarita- 20 zt
Long Island Ice Tea- 25 z}
Milky Way- 25 z}

Wiekszy wybor alkoholi w barze

Wino
Wino ,,domowe”
Wytrawne- kieliszek 150ml- 12 z1, karafka o,51- 36 z}
Polwytrawne- kieliszek 150ml- 12 zl, karafka 0,51- 36 zl, but 0,75l1- 49 zl
Wino deserowe Kerner Lieblich- kieliszek 150ml- 23 zl/ karafka 0,51- 69 zl, but. 0,751- 89 z1
Prosecco- but 0,21- 20 zl, but. 0,75l- 75 zl
Karta pozostalych win dostepna w barze lub u obslugi

Grzance
Wino grzane z gozdzikami i pomarancza 0,21- 12 zi
Stroh Jagertea 10%- 0,21- 16 zi



