Menu na Bal Sylwestrowy

Uroczysta kolacja (serwowana w godzinach 20.00- 21.00)
Przystawka
Mus z dzika podany na grzance aromatyzowanej tymiankiem z sosem z zurawiny i
czerwonego wina

Zupa
Aromatyczna zupa z baraning warzywami i koledra

Danie gléwne (do wyboru)
Poledwiczka wieprzowa faszerowana borowikami podana z ziemniakami au gratin i sosem
demi glace
Filet z sandacza podany z sosem rakowym, ziemniaki au gratin, $wiezy szpinak z maslem i
czosnkiem

Deser
Mus z brzoskwini z marakuja podany z biala czekolada

Zimne przekagski (podane do stolu po uroczystej kolacji)
Filet z matiasa podany z zielonym pieprzem, kaparami, cebulka i oliwa
Pasztet z kaczki z orzechami i sosem miodowo wisniowym
Roladka z kurczaka z suszonymi pomidorami owinieta w plaster bekonu
Tradycyjna galantyna z kurczaka
Loso$ gravlax
Sliwka kalifornijska marynowana w brandy zapiekana w plastrze bekonu podana w chlebie
razowym
Salatka belgijska na ostro(pulpeciki miesne, seler naciowy, papryka konserwowa, jajko,
cebula)
Mus z wedzonego trewala podany na §wiezym ogorku
Delikatna galaretka drobiowo-wieprzowa

Pieczywo

Mastlo

Danie ciepte (serwowane po poétnocy)
Zurek na zakwasie z bialg kielbasa

Napoje (serwowane bez ograniczen)
Soki owocowe 100%
Woda mineralna niegazowana z cytryna i limonka
Kawa, herbata (serwowana do deseru oraz dostepna podczas balu w barze)

. Alkohol
Woédka Zotadkowa czysta de Luxe 0,251
Iub
Wino Ucenda Bodegas del Rosario (hszpanskie, wytrawne, biale lub czerwone) 0,251

Podczas Balu Sylwestrowego w barze beda obowiazywaly promocyjne ceny _
na alkohol.

Istnieje mozliwosé rezerwacji noclegu (ilosé miejsc ograniczona)

Cena 250 zl/os



